 LE CREUSET MALMPOTTIDE KASUTUSJUHEND

1. Valige parimate tulemuste saavutamiseks keskmine või madal kuumus.

2. Jälgige, et poti põhja ja pliidirõnga mõõdud oleksid võimalikult ühesugused. See hoiab ära energiakao ja käepidemete kuumenemise. 

3. Eelsoojendage nõud madalal temperatuuril 2-3 minutit, siis lisage vedelik või õli.

4. Kasutage ainult puust, plastikust või kuumakindlast nailonmaterjalist köögiriistasid, et vältida emaili kriimustamist.

5. Kasutage alati pajakinnast või -lappi, kui tõstate metallist sangadega nõud pliidilt ära või ahjust välja.

6. Asetage kuum nõu kuumakindlale alusele, mitte tööpinnale.

7. Kui kasutate malmist nõud keraamilisel või halogeenpliidil, ärge teda kunagi lohistage mööda pliiti vaid tõstke.

8. Plastik- või metallosadega nõud võib panna ahju. Maksimum temperatuur, mida plastosad taluvad on kuni +200 kraadi (gaasi puhul soojusaste 6). Puuvarrega potte ahjus kasutada ei tohi.

9. Laske potil enne pesema hakkamist jahtuda, seejärel peske soojas vees ja loputage. Kui nõu vajab põhjalikumat pesu, leotage seda 10-15 minutit soojas vees, kasutage nailonist puhastuslappi, vältige abrasiivpuhastusvahendeid ja teraskäsnasid.

10. Kuivatage pott alati kohe pärast pesu. Ärge jätke kuivama või ärge pange niiskena kappi. 

11. Potid malm või plastikust käepidemetega taluvad masinpesu. Puuvarrega nõud masinpesu ei talu.

Aja jooksul võivad käepidemed ja kaanenupud hakata logisema. Kontrollige neid aegajalt ja pingutage kui vaja.

Kui malmnõud lüüa vastu kõva pinda või ta kukub maha, võib nõu puruneda või kild küljest ära tulla.

Enamus Le Creuset potte-panne saab kasutada induktsioon pliidil. Jälgige vastavat tähist poti põhjal.
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